MENU EVEIL — 56%€

Une parenthése du midi, pensée pour la découverte.
Trois services entre fraicheur et sincérité, pour une premiere immersion dans ’univers Rizom.

SUPPLEMENT
expérience boeuf wagyu -25€

CARPACIO WAGYU/ CAPRES/ SHIZO

5g caviar dans votre menu -15%€

ENTREE
Racines

vege pesce carne

accompagnes accompagnés de accompagnés
de Racines Anguille fumé de Lard confit

PLAT
Panais/ Echalote

vege pesce carne
accompagnés accompagnes accompagnes
de Légume du jour du Poisson du jour de canard
TURBOT 100G - 28%€ WAGYU 100G - 35€

FROMAGE 15€
Chariot de fromages belges
DESSERT
Carotte/ Cheesecake/ Sapin

harmonie harmonie harmonie Harmonie
vins Bieres Sans Mix
Alcool

27€ - 3 verres 22€ - 3 verres  22€ - 3 verres  25€ - 3 verres

RIZOM



MENU RACINES - 69,00€

Quatre services qui racontent la terre, le végétal et nos racines locales.
Une expression sincere de la saison et du terroir.

SUPPLEMENT

expérience boeuf Wagyu 25€
POMME DE TERRE/ WAGYU/ SHIZO

5g caviar dans votre menu 15€

ENTREE
Céleri/ Cerfeuil tubéreux/ Thym citron
Lard confit/ Champignon/ Parmesan

PLAT

Canard/ Panais/ Echalote

WAGYU 100G - 35€
TURBOT 100G - 28€

FROMAGE 15€
Chariot de fromages Belges

DESSERT
Carotte/ Cheesecake/ Sapin

harmonie harmonie harmonie harmonie
Vins Biéeres Sans Mix
Alcool

35€ - 4 verres 28€ - 4 verres  29€ - 4 verres  33€ - 4 verres

RIZOM



MENU HARMONIE - 79,00€

Cing services ou s’expriment 1’énergie du vivant, la matiere et le mouvement.
Une cuisine libre, vibrante, en pleine évolution.

SUPPLEMENT
expérience boeuf Wagyu 25%€

POMME DE TERRE/ WAGYU/ SHIZO

5g caviar dans votre menu 15€

ENTREE
Céleri/ Cerfeuil tubéreux/ Thym citron
Chicon/ Agrume/ Lacto Thai
Lard confit/ Champignon/ Parmesan

PLAT

Canard/ Panais/ Echalote

WAGYU 100G - 35€
TURBOT 100G - 28%€

FROMAGE 15€
Chariot de fromages Belges
DESSERT

Carotte/ Cheesecake/ Sapin

harmonie harmonie harmonie harmonie
Vins Bieres Sans Mix
Alcool

42€ - 5 verres 32€ - 5 verres 33€ -5 verres 37€ -5 verres

RIZOM



MENU SYMBIOSE - 95,00€

Six services pour vivre la rencontre entre la terre, la mer et le végétal.
Une harmonie complete, portée par I’inspiration du moment.

SUPPLEMENT
expérience boeuf Wagyu 25€

POMME DE TERRE/ WAGYU/ SHIZO

5g caviar dans votre menu 15€

ENTREE
Céleri/ Cerfeuil tubéreux/ Thym citron
Anguille au vert
Chicon/ Agrume/ Lacto Thai
Lard confit/ Champignon/ Parmesan

PLAT

Canard/ Panais/ Echalote

WAGYU 100G - 35€
TURBOT 100G - 28%€

FROMAGE 15€
Chariot de fromages Belges

DESSERT
Carotte/ Cheesecake/ Sapin

harmonie harmonie harmonie harmonie
Vins Bieres Sans Mix
Alcool

48€ - 6 verres 40€ - 6 verres 40€ - 6 verres 43€ - 6 verres

RIZOIM






