Menu du 26/06 au 30/06 2025 |
Mises en bouche
Maatjes jus de concombre, oignons fermentés, sorbet yaourt aux herbes,

pain de seigle acide aux radis, beurre des fanes

Courgettes en diverses préparations (crues, purée, fermentées, bhaiji),
salsa verde a la tagete

Moules de bouchot au fenouil, jus de moule beurré, saveurs anisées

* Choupin / Langoustine * réti, laqué au jus de langoustine, praliné de graine de tournesol aux champignons
fermentés, purée de chou fleur au barbecue, tartare de langoustine

Pigeonneau des Collines/ le supréme r6ti sur le coffre, petits pois cuits dans le jus de leurs cosses /
Petits pois et carottes cuisse confite, sabayon / mousse des abats, confiture de carottes
* Fleurs — Miel * sorbet a la julienne des dames, cake punché a la gelée de pissenilit,

crumble de miel, crémeux yaourt-sureau

Krieck clafoutis aux cerises, cerises au vinaigre de gueuze,
sorbet a la biere, crumble de dréches



