
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

47€ 
/PERS. 

Amuse-Bouche 
 
 

Carpaccio de poulpe de roche, accras d’échine de porc confite, 

Condiments, neige de feta 

Entrée 

Plat 

Filet de daurade sar sauvage, vierge de coco de Paimpol, 

tomates de jardin d’ici, olives Kalamata, anchoïade    

Fromages 

En remplacement du dessert (+9€) 

En plus du dessert (+15€) 

 

Assiette de fromages cru et belge  

Ou 

Pain perdu, endive caramélisée, maroilles 

 

 
Dessert  

 
 

Pavlova myrtilles et cheesecake  

ou 

Crème brulée à la vanille 

ou 

Gratin de pêche blanche, amandes et pistaches 
 

LE MENU EST SERVI POUR LA TABLE ENTIERE 

 

La sélection de vin  9€ le verre 

 

 

LUNCH 37€ (jeudi, vendredi et samedi midi sauf jour férié) 

Amuse-bouche, entrée, plat, dessert 

Aucun changement possible 

 

Les vins sont 

soigneusement 

sélectionnés par Eddy 

Dandrimont, 

1er prix Prosper Montagné, 

meilleur sommelier de 

Belgique. 
 

 

 

Pensez à nous signaler vos 

intolérances et/ou allergies 

lors de votre réservation. 
 

 

 

Certaines modifications 

pourraient survenir en 

fonction du marché et de 

l’inspiration du moment. 
 


