





L’épicerie :
Terroirist
&
 Ingrédients du monde

Les légumes :
Joachim  de Meester de
la ferme Herbea à Schaerbeek
 
La pêche petit bateau :
La coquille qui claque
en Normandie

Les asperges:
Stephane Longlune

Le canard:
La ferme Seret
 
Les fromages :
La Fruitière

Merci



















Pour Manger




Le menu midi 


Amuse-gueules


Asperge, sardine, céleri 
-

Cabillaud ,feves , algues

Ou/Et*

Agneau, kohlrabi, ble

-

Assiette de Fromage (supp.17€)

-

« Cheesecake » chèvre et Herve 
(supp. 12€)

-
Fraise, chocolat, verveine

3 services 44€ 
4 services 54€ *



Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes
En cas d’allergies, n’hésitez pas à nous en informer.


Le menu dégustation



Amuse-gueules


Kohlrabi, anguille, aneth

Osciètre, noix, chou-fleur(supp.30€)

Asperge, tourteau, céleri

Cabillaud, petits pois, lard

Canard, sarrasin, ratte


Assiette de fromages (supp. 17€)

«Cheesecake» chèvre et Herve
(supp. 12€)


Fraise, chocolat, verveine

Mignardises


95 €



*Dernière prise de commande à 13h00
**Ce menu est servi pour la totalité de la table
